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INTRODUCAO

Em todo o mundo, a aquicultura vem progredindo para suprir a crescente demanda por
pescado, estabelecendo-se como importante alternativa para suplantar o decréscimo da
pesca, causado pelo aumento do esforco sobre os estoques pesqueiros. Ao mesmo tem-
po, os consumidores ndo somente estdo a procura de alimentos mais saudaveis e segu-
ros, mas também consideram questdes éticas quanto ao meio ambiente e uso de produ-
tos quimicos na producdo alimentar, assim como estao interessados em saber se os tra-
balhadores envolvidos recebem um pagamento justo pelo seu trabalho e se os animais
sdo tratados adequadamente em seu manejo antes de serem consumidos.

Neste contexto e com o avan¢o da producdo aquicola, o empenho que era dado para a
instalacdo de empreendimentos de aquicultura e o aumento da producdo passou a ser
ampliado para atender as demandas emergentes.

Logo, o desenvolvimento de sistemas para a promog¢ao de melhores praticas e o estabe-
lecimento da atividade dentro das regras para a producédo responsavel de pescado tém
se revelado importantes areas de trabalho, sendo os sistemas internacionais de normali-
zacao relevantes ferramentas neste cenario.

No ambito do mercado interno, também cada vez mais os processos, servicos e produtos
buscam atender as exigéncias de consumidores cada vez mais conscientes, e aquelas em-
presas que conseguem comprovar sua qualidade por meio da aplicacdo de Normas Téc-
nicas apresentam maior poder de competitividade, adquirindo um diferencial estratégico
no seu campo de atuacao.

Diante desse cendrio, a normalizacao representa uma ferramenta extremamente eficaz
para assegurar a qualidade de produtos e processos, para comprovacdo da organizagao
do setor, para protecdo de seus produtos frente a eventuais restricoes técnicas e para
atendimento das exigéncias de mercado.

O processo de normalizagao resulta da percepcao compartilhada dos agentes econémi-
cos de que ha vantagens em se chegar a um acordo voluntario, para estabelecer bases
comuns para o fornecimento de um produto, processo ou servico, utilizando a tecnologia
como instrumento, face a diversidade do mercado.

As Normas Técnicas sdo estabelecidas por consenso e sdo voluntarias em sua aplicacao
pelo mercado e usuarios, diferindo-se dos regulamentos, que sdo compulsoérios, ou seja,
obrigatérios. As Normas Técnicas sao desenvolvidas por organismos de normalizacao
e estabelecem os requisitos ou diretrizes para as atividades ou para os seus resultados
(produtos, servicos etc.). Elas tém autorregulacdo da sociedade e sdo focadas no merca-
do. J& os Regulamentos Técnicos sao documentos semelhantes, emitidos por uma auto-
ridade regulatdria, mas sao obrigatérios, podendo, entretanto, ser baseados em Normas
Técnicas, tendo foco e atuacdo nos mercados internacional e nacional.

Os Regulamentos Técnicos e as Normas Técnicas devem ser complementares, embora a
normalizacdo propicie um diferencial de mercado, gerando, normalmente, padrées acima
dos estabelecidos pela legislacdo, embora nunca a sobrepondo.

Para o Pais, o seu acervo de Normas Técnicas representa a formalizagao, a consolidagao
e a universalizacao do acesso a sua tecnologia. Diversos paises ja dispéem de Normas
Técnicas voltadas ao setor da aquicultura, como é o caso do Peru, Chile, Equador,
Espanha, Nova Zelandia, Franca, entre outros.

Ul
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Parte 1— PANORAMA DO MERCADO E HISTORICO DA NORMALIZACAO

Se, por um lado, parece indiscutivel a importancia da aquicultura para a manutencao das
espécies criadas e cultivadas para o provimento de alimentos saudaveis, por outro, varios
impactos socioambientais negativos poderdo ser ocasionados, caso sejam adotadas pra-
ticas desordenadas.

Com isso, assim como as demais atividades usuarias de recursos naturais, a aquicultura
precisa de instrumentos que balizem seus trabalhos. Para que um empreendimento aqui-
cola implemente praticas para a producdo de pescado de maneira responsavel, buscan-
do, além da sustentabilidade econémica, ambiental e social da atividade, um produto
seguro, a implementacdo de uma norma com requisitos basicos aplicéveis a aquicultura
trara grandes beneficios. Tais beneficios estendem-se desde o produtor, que, mantendo
o ambiente mais saudavel, melhorara a sua produtividade e fornecera a industria de be-
neficiamento uma matéria-prima de melhor qualidade ao consumidor, cada vez mais exi-
gente e consciente, que terd acesso a produtos seguros e saudaveis.

A adocao de préticas de producdo responsavel podera evitar problemas relacionados a
disseminacdo de agentes infecciosos, e a consequente perda de produtividade e de ima-
gem perante os mercados consumidores.

Entre os anos de 2007 e 2010, a industria do salmao do Chile sofreu uma grave crise, pro-
vocada pela anemia infecciosa do salmao, que afetou o processo produtivo da industria e
o desenvolvimento das regides do pais onde se encontrava inserida. Este episédio desen-
cadeou um trabalho em conjunto entre o governo e o setor privado, no qual as autorida-
des sanitarias chilenas emitiram resolugdes, como medidas de contingéncia, vigilancia e
controle, enquanto as empresas do setor se organizaram e fomentaram a autorregulacdo
e a sua relacdo com o Estado. Entre estas Ultima ac¢des, estdo incluidas a adocao de siste-
mas de certificagdes de qualidade, com énfase em seguranca, saude ocupacional, inocui-
dade alimentar e meio ambiente

No Brasil, a ndo adogao de praticas responsaveis na producao de camarao marinho, em
Santa Catarina, ocasionou a dissemina¢ao da doenca da mancha branca, com a queda
da producdo de 4.189 toneladas em 2004 para 214 toneladas em 2013, segundo dados
do Centro de Desenvolvimento em Aquicultura e Pesca da Empresa de Pesquisa Agrope-
cudria e Extensdo Rural de Santa Catarina (CEDAP/EPAGRI). A adocdo de praticas gerais
recomendadas nas Normas Técnicas de Requisitos Basicos para a Aquicultura, como tra-
tamento de efluentes, descarte correto de animais mortos e controle de predadores, por
exemplo, poderia ter evitado a rapida disseminacdo do virus entre as propriedades e a
consequente perda de produtividade, lucratividade e imagem.

Ainda, as Normas Técnicas podem servir de base para a avaliacdo da conformidade,
comunicando ao consumidor e atores da cadeia de valor do pescado quais produtos vém
de fontes responsaveis. O objetivo maior é modificar a demanda do mercado de forma a
apoiar a sustentabilidade e beneficiar o ambiente.

Outro beneficio que pode ser alcancado com a ado¢ao de Normas Técnicas e a avaliacdo
da conformidade (certificacdo, por exemplo) é a reducdo dos efeitos nocivos da assime-
tria de informacéo existente entre consumidores e produtores, favorecendo o equilibrio
na relacdo de consumo e a concorréncia leal no mercado. Um exemplo do efeito da assi-
metria de informacodes envolvendo a producédo de pescado é o caso do peixe pangasius
vietnamita, que é comercializado no mundo inteiro, inclusive no Brasil.
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No Pais, o “panga”, como é chamado o pangasius vietnamita, possui, como em muitos
paises, consumidores e ndo adeptos do consumo em quase igual nimero. Os admiradores
apreciam o gosto e o preco. A principal desconfianca dos ndao admiradores é sobre a qua-
lidade do peixe, levando em conta a distancia em que o pangasius é criado e processado
no Vietna até chegar ao mercado brasileiro.

E por este motivo que os produtores de pangasius do Vietna estdo se esforcando para
cumprir com varios conjuntos de Normas Técnicas, dependendo de em qual mercado
eles estejam vendendo. Os produtores vietnamitas de pangasius agora tém de cumprir
vérios conjuntos de Normas, incluindo a ASC, Global GAP e GAA. De acordo com o comité
de peixes de agua doce da Associacdo de Produtores e Exportadores de Pescados do Viet-
na (VASEP), as autoridades vietnamitas devem selecionar padroes para facilitar a exporta-
cado da espécie. Caso contrario, os paises podem deixar de importar seus produtos.

A demanda por pescado produzido de forma responsavel vem ganhando impulso signifi-
cativo e vem sendo mais fortemente impulsionada por varejistas. Muitos destes tém assu-
mido compromissos publicos sobre politicas sustentaveis de abastecimento. As organiza-
¢oes trabalham agora para conhecer melhor uma das mais importantes cadeias de valor
para a humanidade, a industria de pescado.

Tais redes tém assumido compromissos com seus fornecedores, com o objetivo de garan-
tir o alinhamento de toda a sua cadeia de valor, de forma a melhorar continuamente ou
adotar o perfil de sustentabilidade nos seus produtos.

A demanda pela adoc¢ao de Normas Técnicas e pela avaliacdo da conformidade na cadeia
produtiva do pescado é significativa e ja supera em muito a disponibilidade de produ-
tos com este perfil. Isto pode ser justificado por todos os beneficios que tais mecanismos
podem oferecer a todas as partes envolvidas na cadeia produtiva de pescado, principal-
mente na forma de melhorias, manutencao e acesso ao mercado.

Ul
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Parte 2 — ATUACAO DA COMISSAO DE ESTUDO

Os debates sobre a possibilidade de um documento para a aquicultura, com requisitos
para a engorda de tilapia, peixes redondos, moluscos bivalves e camardo, comecaram a
ser efetuados no ano de 2011, por meio de um projeto de pesquisa sobre instrumentos
que poderiam auxiliar no aumento da competitividade, melhorias de resultados do setor
e aumento do grau de confianca dos produtos da aquicultura.

A partir de uma parceria firmada entre o Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas (Sebrae Nacional) e a Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) durante
o ano de 2012, foram realizadas diversas visitas técnicas a produtores de tilapia, tamba-
qui, moluscos bivalves e camarao, nos seguintes estados do Brasil: Espirito Santo, Piaui,
Rondonia, Santa Catarina, Rio de Janeiro, Mato Grosso, Ceara e Rio Grande do Norte.

O objetivo destas visitas era conhecer a realidade do setor e, ao fim destas, realizar ofici-
nas técnicas com aquicultores e demais partes interessadas. Nestas oficinas, a ABNT abor-
dou os conceitos de “Normalizacdo” e “Normas Técnicas’, bem como aplicou uma meto-
dologia para verificar, junto ao publico presente, quais problemas o setor enfrentava que
poderiam ser resolvidos com uma Norma Técnica.

Ao fim das oficinas, a ABNT havia identificado as seguintes demandas por Normas Técnicas:
« boas praticas higiénico-sanitarias e de manejo;
- aspectos de seguranca e qualidade do produto final;
« bem-estar animal e insumos (alimentacao, alevinos, sementes etc.);
« controle e monitoramento ambiental, rastreabilidade;
+ qualidade da 4gua e critérios de sustentabilidade.

No dia 10.12.2012, apds a apresentacdo das demandas identificadas, foi instalada, por
decisdo consensual, a Comissao de Estudo Especial da Aquicultura (ABNT/CEE-192), na
ABNT do Rio de Janeiro, com a participacdo de representantes de associacdes de produ-
tores, fundacgdes de extensao ao setor, representantes do governo, universidades e repre-
sentantes da midia especializada.

A ABNT/CEE-192 decidiu por consenso que a primeira Norma Brasileira a ser elaborada
seria a de requisitos de manejo, direcionada a fase de cultivo de engorda. Decidiu tam-
bém que a Comissao se dividiria por grupos de trabalho, a fim de tratar as Normas Técni-
cas especificas para as espécies tilapia, tambaqui, camarao e moluscos bivalves.

Assim, cada grupo de trabalho teve um relator que buscou articular-se, a fim de obter
comentdrios e contribuicdes ao texto dos Projetos de Normas Técnicas, que foram recebi-
dos através de reunides presenciais e webconferences realizadas ao longo de 2013.

O processo até a colocacdo das Normas Técncias em Consulta Nacional levou trés anos
e contou com o apoio e participacao de mais de 70 instituicdes, incluindo respeitaveis
aquicultores e outros representantes do setor, como universidades, institutos federais,
Ministério da Pesca e Aquicultura (MPA), Ministério da Agricultura, Pecudria e Abasteci-
mento (MAPA), Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria (Embrapa), Empresa de Pes-
quisa Agropecuaria e Extensao Rural do Estado de Santa Catarina (EPAGRI), Fundagao Ins-
tituto de Pesca do Estado do Rio de Janeiro (Fiperj), secretarias de governo estaduais e
municipais, entre outras.
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As primeiras versdes dos Projetos de Normas Técnicas estiveram em sua primeira Con-
sulta Nacional em 2013/2014 e, diante das varias contribuicdes recebidas durante o pro-
cesso de Consulta Nacional, foram realizadas alteracdes nos Projetos de Normas Técnicas,
para submissdo a uma nova Consulta Nacional, que aconteceu entre dezembro de 2014 e
marco de 2015.

As Normas Técnicas foram escritas para orientar os empreendedores de aquicultura a
adotarem boas praticas que garantam a sua prépria viabilidade econdmica, protecdo am-
biental e seguranca do alimento. Elas sdo, por definicdo de norma, de uso voluntario. Po-
rém, entende-se que o aquicultor que voluntariamente adota as praticas definidas obtera
sustentabilidade, vantagens comerciais, aumento de credibilidade e maiores chances de
insercdo nos comércios nacional e internacional.

A adocgdo de uma norma que trate a aquicultura de forma integrada encontra-se mais
que justificada na literatura cientifica, e as ABNT NBR 16376:2015 - Aquicultura - Cultivo de
moluscos bivalves - Requisitos bdsicos; ABNT NBR 16374:2015 - Aquicultura - Criagdo de tild-
pia - Requisitos bdsicos e ABNT NBR 16375:2015 - Aquicultura - Criagéo de peixes redondos
- Requisitos bdsicos foram baseadas nas Diretrizes para Certificacdo da Aquicultura (FAQ,
2011). Estas Diretrizes consideram todos os aspectos da aquicultura como um todo, em
uma excelente oportunidade para reduzir custos com o desenvolvimento e manutencéo
de atividades, promover processos de tomada de decisao nas vertentes, sociais, ambien-
tais e econdmicas, inclusive alcancgar o desenvolvimento sustentavel.

Ul
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Parte 3 — OBJETIVOS

Este Guia tem como objetivo orientar os produtores e técnicos na implementacao de
acdes que visem o atendimento dos requisitos e orientacdes contidos nas Normas Técni-
cas voltadas ao setor de aquicultura e, dessa maneira, aplica-los de forma adequada.

Além disso, no intuito de auxiliar a aplicacdo por parte dos aquicultores e empresarios do
setor, outros documentos complementares deverdo ser disponibilizados, como manuais
de boas praticas aquicolas, ja que este Guia ndo tem essa aplicabilidade. A¢des de sensi-
bilizacdo e capacitacdo que possam auxiliar também na compreensdo de seus textos e na
importancia de sua aplicacdo e acao da ABNT/CEE-192 também devem ser desencadea-
das e direcionadas ao setor.

Dessa forma, este Guia tem como principal objetivo disponibilizar as informacdes e
orientacdes necessdrias para a aplicacdo correta das Normas Técnicas disponiveis para
o setor de aquicultura, fazendo com que as Normas Técnicas elaboradas no ambito da
ABNT/CEE-192 como importantes ferramentas de garantia da qualidade auxiliem os
envolvidos nessa cadeia produtiva a ganhar cada vez mais espaco no cendrio internacional
de pescado, fortalecendo o mercado interno de pescado e dos outros produtos aquicolas.

Além disso, este Guia pode contribuir para que cada vez mais produtores e outros ato-
res possam, ao se apoderar dessa ferramenta, promover melhorias de resultados do se-
tor e aumento da competitividade no mercado e do grau de confianca das tilapias, pei-
xes redondos e moluscos bivalves frente ao consumidor. Estas Normas Técnicas, como
parte do processo de normalizagao, serao revisadas sempre que houver a necessidade de
ajusta-las ao avanco da tecnologia.
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Parte 4 — ORIENTACOES GERAIS

Este Guia foi elaborado para apresentar um roteiro légico para implementacdo das
ABNT NBR 16376:2015, ABNT NBR 16374:2015 e ABNT NBR 16375:2015, e, adicionalmente,
para apresentar, por meio de textos, tabelas, diagramas e exemplos, as interpretacdes dos
requisitos normativos.

A ordem das etapas apresentadas neste roteiro, como método de implementacédo, ndo
é a Unica possivel nem tampouco esta organizada de maneira sequencial em relagcdo a
ordem dos requisitos das Normas Técnicas citadas.

Cada capitulo deste Guia estd estruturado nos tépicos: “Por que é importante?’,
“Para refletir” e “Como implementar?’, onde sdo descritos os conceitos e fundamentos
do requisito ou da etapa do método; questdes para organizar a reflexdao em termos do
empreendimento de aquicultura e as a¢des, com exemplos, para a implementacdo do
requisito, respectivamente.

Ul
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Os requisitos normativos das trés Normas Técnicas tratadas neste Guia sao distribuidos
de forma similar, ressalvando-se as particularidades de cada sistema produtivo. A Tabela 1
resume os requisitos normativos agrupados por assuntos.

TABELA 1 - REQUISITOS NORMATIVOS DETALHADOS POR ASSUNTO

ABNT NBR 16376:2015 - | ABNT NBR 16375:2015 -
ABNT NBR 16374:2015 -

Aquicultura - Criacao de
tilapia

Aquicultura - Cultivo de | Aquicultura - Criagao de

Requisito normativo . :
moluscos bivalves - peixes redondos -

Requisitos bésicos Requisitos bésicos

1. Selecao do local
de implantacao do
empreendimento
aquicola

03 03 04

2. Autorizacbes e funcionamento do empreendimento

2.1 Cumprimento da
legislacao

2.2 Planejamento
econdémico do 01 01 01
empreendimento

3. Pessoal
3.1 Higiene pessoal 02 01 01

3.2 Capacitagao

. 05 05 06
profissional

4. Areas comuns

4.1 Armazenamento
de alimentos
para os = 05 05
organismos
aquaticos criados

4.2 Armazenamento
de produtos
quimicos, medi-
camentos veteri-
ndrios e produtos
zoossanitarios

04 02 02

5. Higienizacao
das instalagoées,
materiais e
equipamentos

07 08 08

6. Engorda
6.1 Recepcéo das

K 04 06
formas jovens
6.2 Alimentagéao 04 05
6.3 Anallses? durante 02 05
o recebimento
6.4 Registros
relacionados a 01 01

alimentacao

Gl
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ABNT NBR 16376:2015 - | ABNT NBR 16375:2015-
Aquicultura - Cultivo Aquicultura - Criacao

ABNT NBR 16374:2015 -

Requisito normativo Aquicultura - Criacao de

de moluscos bivalves - de peixes redondos -

tilapia

Requisitos basicos Requisitos basicos

6.5 Controle e 02 02
monitoramento da
qualidade da dgua

6.6 Controle de fugas 05 04
6.7 Densidade 01 01

6.8 Controle de
predadores

7. Cultivo

01 01

7.1 Controle e monito-

. 03
ramento da dgua

7.2 Obtencao das 04 - corresponde a
formas jovens 6.1

7.3 Densidade de 01 - corresponde a
povoamento 6.7

8. Gestao do cultivo
8.1 Flutuadores 01

8.2 Boas praticas de

. 02
manejo

8.3 Controle
ambiental

8.4 Controle de
incrustantes,

parasitas e
competidores

03

03

9. Sanidade e biosseguranca

9.1 Produtos quimicos,
medicamentos
veterinarios e - 03 03
produtos
zoossanitarios

9.2 Monitoramento da

saude dos animais
9.3 Enfermidades = 05 06
9.4 Medidas de

gerenciamento de 01 01 01
animais mortos

01 = 04

9.5 Vazio sanitario - 01 01

9.6 Barreiras sanitarias
para acesso ao - 04 04
empreendimento

10. Ocorréncia de off
flavor

11. Colheita 04 - -

01 02

12. Residuos e efluentes
12.1 Residuos sélidos 04 06 09

12.2 Efluentes liquidos - 02 01 @N‘l\
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A Tabela 2 apresenta um panorama resumido dos requisitos normativos, agrupados por

assunto.

TABELA 2 - REQUISITOS NORMATIVOS AGRUPADOS POR ASSUNTO

Requisito normativo

1. Selecédo do local
de implantacdo do
empreendimento
aquicola

2. AutorizaclOes e
funcionamento do
empreendimento

3. Pessoal

4. Areas comuns

5. Higienizacao das
instalagdes,
materiais e
equipamentos

6. Engorda

7. Cultivo (corres-
ponde a engorda

e sé se aplica aos
bivalves)

8. Gestao do cultivo
(so se aplica aos
bivalves)

9. Sanidade e
biosseguranca

10. Ocorréncia de
off flavor

11. Colheita

12. Residuos e
efluentes

ABNT NBR 16376:2015

- Aquicultura - Cultivo

de moluscos bivalves -
Requisitos basicos

03

01

07

04

07

08

09

02

04

04

ABNT NBR 16375:2015 -

Aquicultura - Criacao de

peixes redondos -
requisitos basicos

03

02

06

07

08

20

14

01

08

ABNT NBR 16374:2015
- Aquicultura - Criagdo
de tilapia

04

02

07

07

08

25

19

02

10
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A sequéncia de acbes para implementacdio das ABNT NBR 16376:2015,
ABNT NBR 16374:2015 e ABNT NBR 16375:2015 e para o atendimento aos requisitos esta-
belecidos pode ser visualizada na Figura1.

1. DIAGNOSTICO

6. CONTROLE
OPERACIONAL

2. MAPEAMENTO
DE ATIVIDADES

3.
5. 0BJETIVOS E IDENTIFICAGAO DE
METAS ASPECTOS E IMPACTOS

4. REQUISITOS
LEGAIS

Figura 1 - Sequéncia de acées de implementacdo das Normas Técnicas

GUIA DE IMPLEMENTACAO | NORMAS TECNICAS DA AQUICULTURA | ATENDIMENTO A0S REQUISITOS NORMATIVOS 11
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1. DIAGNOSTICO

Por que é importante?

O diagnostico do sistema de criacdo/ cultivo tem a funcdo de auxiliar o empreendi-
mento aquicola a avaliar sua situacdo atual frente aos requisitos das Normas Técnicas
ABNT NBR 16376:2015, ABNT NBR 16374:2015 e ABNT NBR 16375:2015. Desta forma,
sera possivel verificar as praticas que ja sdo realizadas e determinar onde sao necessa-
rias as melhorias e/ou a realizacao de outras atividades voltadas para o atendimento aos
requisitos das Normas Técnicas.

Podem ser utilizadas as ferramenta de autoavaliagao propostas nos Anexos 1 (pisci-
cultura) e 2 (moluscos bivalves), ou outras listas de verificacdo baseadas nas Normas
Técnicas e legislacdo vigente.

Nesta etapa, além do levantamento da situacdo atual da empresa, também é recomen-
davel que seja nomeado um responsavel pelo planejamento e documentac¢ao do plano
de atividades que devem ser executadas, para a adequacgdo aos requisitos normativos e
legislacao.

Para refletir

- O empreendimento realiza captacdo de agua de locais ndo poluidos e sem restrigdes
ambientais, de acordo com a legislacdo vigente?

- O empreendimento faz o planejamento e implementa medidas para reduzir, reutilizar
ou reciclar os residuos sélidos?

COMO IMPLEMENTAR?

Verifique quais sdo as agdes realizadas pelo seu sistema de producao de acordo com os
requisitos das ABNT NBR 16376:2015, ABNT NBR 16374:2015 e ABNT NBR 16375:2015.

Como orientacgao para a identificacdo dos requisitos destas Normas Técnicas, cada “deve”
presente nas Normas Técnicas é um requisito de cumprimento obrigatdrio.

E interessante que o empreendimento aquicola identifique, através do diagnéstico, a
possibilidade de realizacao de atividades que sejam mais praticas e rapidas, de forma a
atender aos requisitos das Normas Técnicas.

Isto proporciona o alcance de resultados no inicio da implementacdo dos requisitos
normativos e motiva toda a equipe a alcangar novas metas.

A seqguir sao apresentados alguns exemplos de recomendacbes voltadas ao atendimen-
to de um requisito referente a “capacitacao profissional (4.3.2)", comum as trés Normas
Técnicas.

Ul
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Capacitagdo profissional

A aplicacao de treinamentos relativos aos critérios de boas praticas de higiene pessoal,
protecdo ambiental, salde e seguranca do trabalho, higienizacao das instalagdes, manejo
dos peixes e moluscos bivalves é de grande importancia para assegurar a conformida-
de do sistema de producdo. A educacao e o treinamento das pessoas que manejam os
peixes e moluscos bivalves sdo as melhores ferramentas para que as boas praticas sejam
implementadas e assim o empreendimento possa obter melhores resultados, ganhos em
competitividade, além de pescado seguro.

Os treinamentos podem ser feitos no proprio empreendimento, ministrados por técnicos
e consultores registrados nos respectivos Conselhos de Classe, por exemplo.

E importante ressaltar que, durante a capacitacdo dos manipuladores, devem ser respei-
tadas as peculiaridades do publico-alvo, utilizando uma linguagem simples e acessivel
para melhor compreensdo, de modo a manter o interesse e a aten¢do na exposicao do
conteldo. O Anexo 3 traz um exemplo de material basico que podera ser utilizado como
apoio no treinamento e conscientizacdo dos colaboradores.

O essencial deste requisito é a identificacdo das necessidades de treinamento. O plano de
treinamento é uma consequéncia das necessidades e um meio para satisfazer. A identifi-
cacao das necessidades de treinamento pode ser feita através de:

- definicdo das qualificacbes minimas exigidas para todas as funcoes
com potencial para causar impactos ambientais significativos, riscos
para saude e seguranca do trabalho, e com etapas consideradas criticas
para a sanidade dos peixes e moluscos bivalves e para a seguranca dos
alimentos. Assim, se um funciondrio vai passar a executar outra tarefa para
a qual estao definidas qualificacdes que ele ndo possui, entdo essa é uma
necessidade identificada e deve estar contemplada no plano de formacéo;

ocorréncia de acidentes ou situa¢des de emergéncia;
« acgoes corretivas desencadeadas;

« reclamacoes;

novos métodos de trabalho;

realocacao de pessoas (transferéncias internas);

admissao de novos colaboradores, a titulo permanente ou tempordario;

obrigatoriedade de cumprimento de requisitos especificos, sejam eles
internos, contratuais, regulamentares ou legais.

O plano deve poder ser revisto, de forma a incluir as acdes ndo previstas quando da ela-
boracao do plano inicial ou para reprogramar agoes.

Devem ser mantidos registros apropriados das atividades relacionadas a formacao (por
exemplo, identificacdo das necessidades de formacao, plano de formacao, sumarios das
acoes de formacdo, lista de presencas, certificados de participagao etc.).

Ul
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Gl

Aintegracdo com escolas e institutos para a realizacdo de convénios e a criagdo de cursos
especificos que atendam a demanda dos manipuladores sdo altamente recomendaveis e
fundamentais para o processo.

A seguir sdo apresentados alguns exemplos de recomendacdes voltadas ao atendimento
de um requisito da ABNT NBR 16376:2015, referentes a implantacdo do empreendimento
aquicola (4.1).

Implanta¢do do empreendimento aquicola

A Tabela 3 apresenta um resumo das principais evidéncias de atendimento ao requisito
“implantacdao do empreendimento aquicola de cultivo de moluscos bivalves”.

TABELA 3 - EVIDENCIAS DE ATENDIMENTO AO REQUISITO “IMPLANTACAO DO

EMPREENDIMENTO AQUICOLA DE CULTIVO DE MOLUSCOS BIVALVES”

Localizacao do empreendimento: dreas com monitoramento oficial pelo Programa
Nacional de Controle Higiénico-Sanitério de Moluscos Bivalves (PNCMB)

Licenciamento ambiental
Conhecimento e acompanhamento do plano diretor

Cumprimento das etapas para a obtencao do Registro Geral da Atividade Pesqueira (RGP)
na categoria de aquicultor

Quanto a localizacdo do empreendimento em dareas com monitoramento oficial pelo
PNCMB, a efetiva realizacdo do monitoramento ocorre por meio de agéncias ou érgaos
estaduais de defesa sanitaria animal, que firmaram convénio com o Ministério da Pesca e
Aquicultura (MPA). No estado de Santa Catarina, por exemplo, a Companhia Integrada de
Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina (CIDASC) j& possui convénio firmado com o
MPA para executar o PNCMB.

Em um primeiro momento, quatro laboratérios de instituicdes publicas de pesquisa, ensi-
no e extensdo e de 6rgdos executores de defesa sanitario animal estaduais ja integram o
sistema: o da Universidade Federal de Minas Gerais (UFMG), da Universidade Estadual do
Maranhao (UEMA), do Instituto Federal de Santa Catarina (IFSC) e da Companhia Integrada
de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina (CIDASC).

A CIDASC realiza coletas e andlises de micro-organismos e monitoramento de algas noci-
vas na agua e nos moluscos em pontos preestabelecidos, contemplando os cinco munici-
pios e principais dreas produtoras. Todas as informag¢des geradas sdo disponibilizadas no
site da Companhia (CIDASC, 2014).

O programa tem a finalidade de estabelecer os requisitos minimos necessarios para a
garantia da qualidade dos moluscos bivalves destinados ao consumo humano, bem como
monitorar e fiscalizar o atendimento destes requisitos. Se houver contaminacdo em uma
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determinada area monitorada, a retirada de moluscos destinados ao consumo humano
sera definida como suspensa, por meio de Portaria publicada em Diario Oficial, até que os
resultados do monitoramento possibilitem a liberacao.

E importante que produtores procurem informacées sobre as analises realizadas, junto as
agéncias ou 6érgaos estaduais de defesa sanitario-animal, para fins de demonstracao da
qualidade da 4gua em que os moluscos bivalves sao cultivados, assim como da qualidade
da carne dos bivalves.

No estado do Rio de Janeiro, segundo dados da Comissdo de Infraestrutura e Fomento a
Maricultura no Estado do Rio de Janeiro (CIFMAR-RJ), o PNCMB ainda nao teve suas ativi-
dades iniciadas efetivamente, pois o convénio entre o Ministério de Pesca e Aquicultura
(MPA) e a Secretaria de Estado de Agricultura ainda néo foi celebrado para que o programa
possa ser colocado em pratica.

A CIFMAR-RJ tem por finalidade gerir o apoio de infraestrutura e fomento a maricultura
no Estado do Rio de Janeiro. Fazem parte da Comissdo a Fundacao Instituto de Pesca do
Estado do Rio de Janeiro (Fiperj); a Superintendéncia Federal da Pesca e Aquicultura do
Rio de Janeiro (SFPA-RJ/MPA), a Superintendéncia do Ibama no Rio de Janeiro (Ibama-RJ);
a Capitania dos Portos do Rio de Janeiro; o Instituto Estadual do Ambiente (Inea); as pre-
feituras municipais de Angra dos Reis, Arraial do Cabo, Buzios, Cabo Frio, Itaguai, Niteroi,
Mangaratiba e Paraty; o Servico de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do Rio de Ja-
neiro (SEBRAE-RJ); o Instituto de Ecodesenvolvimento da Baia da Ilha Grande (IED-BIG); a
Universidade do Estado do Rio de Janeiro (UERJ); os Nucleos de Pesquisa Sudeste l e ll; e a
Pesquisa Acao da Cadeia Produtiva da Pesca Artesanal (PAPESCA/SOLTEC).

2. MAPEAMENTO DE ATIVIDADES

Por que é importante?

O mapeamento das atividades executadas no sistema de producao é fundamental para
o conhecimento organizacional do seu negécio e para a implementacdo de qualquer
sistema de gestao.

Elaborar um fluxo das atividades de cada etapa do sistema possibilita a realizacdo do
proximo passo, onde sao identificados os aspectos do sistema de producdo ligados a
sustentabilidade (ambiental, sociocultural e econémica).

Para refletir
1. Quais sao as principais etapas ou areas do sistema de producao utilizado?

2. Como sao divididas estas etapas ou areas? (por exemplo, introducdo das formas
jovens, crescimento e recria, despesca, transporte).

3. Quais sao as atividades realizadas em cada etapa ou area?

@
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Identifique as areas do seu empreendimento, como, por exemplo, introducao das formas

jovens, aclimatacdo, engorda, despesca, entre outros. Para cada uma dessas areas, descre-
va as principais atividades.

A Figura 2 é apenas um exemplo. O importante é que todas as atividades do seu
empreendimento sejam listadas e mapeadas.

Introdugao das formas

1 Manejo ali t
jovens (alevinos, —_— ], ACL'MATACAO
) (arragoamento)
poés-larvas e sementes)

Controle de qualidade da
e = 2. CRESCIMENTO

E RECRIA

Figura 2 - Fluxograma de produ¢do em um empreendimento de engorda de peixes

A seguir sdo apresentados exemplos de fichas de identificacdo de atividades em

diferentes etapas da engorda na piscicultura e seus reflexos em requisitos de qualidade e
seguranca do produto.

Ul
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3. IDENTIFICACAO DE ASPECTOS E IMPACTOS

Por que é importante?

Identificar os aspectos e impactos relativos a execucdo da aquicultura possibilita estabe-
lecer quais sdo as melhorias necessarias para ampliar o desempenho do seu negécio em
relacdo a sustentabilidade em suas trés dimensées (ambiental, sociocultural e econ6-
mica). A identificacao periédica dos aspectos ligados a sustentabilidade é fundamental
para que possiveis impactos negativos possam ser eliminados e, dessa forma, sua ativi-
dade e negdcio possam estar atualizados e suas atividades controladas e direcionadas
para o comprometimento sustentavel.

Para refletir
1. Qual é a diferenca entre aspectos e impactos?
2. Qual etapa do seu sistema de producao possui mais aspectos?

3. E feita uma avaliacdo quanto a geracdo de potenciais impactos em relacdo aos aspec-
tos identificados?

4. Como é analisada a importancia dos impactos gerados por sua atividade?

5. Sao considerados, para analise de impactos, a sua frequéncia, intensidade e legislacdo
aplicavel?

6. Sdo realizadas acdes para minimizar os impactos negativos?

7. Quais sdo os impactos positivos gerados pelo seu empreendimento aquicola?

O uso da andlise de aspectos e impactos pode fornecer conhecimentos que vao ajudar na
tomada de decisOes e evitar impactos negativos, contribuindo desta forma para o desen-
volvimento da aquicultura, promovendo a protecdo ambiental.

Para identificar os aspectos e impactos é necessario saber que a relagcao entre eles é sem-
pre de causa e efeito. Os aspectos e impactos atingem as trés dimensdes da sustentabi-
lidade: ambiental, sociocultural e econémica. Para entender melhor o que sdo aspectos
e impactos, veja a Tabela 6, com alguns exemplos gerais da relacdo entre a atividade,
aspecto e impacto relacionados a dimensao ambiental.

TABELA 6 - IDENTIFICACAO DE ASPECTOS E IMPACTOS AMBIENTAIS

Atividade aquicola Aspecto ambiental Impacto ambiental

. Uso de fertilizantes e/ou Contaminacgdo do solo, 4gua e
Preparacao dos tanques

adubos quimicos peixe por residuos
L . . . . Aumento de substancias orga-
Administracao de alimentos Geracao de residuos na . . 9
. L. , nicas, reducdo de 02, excesso
aos organismos aquaticos agua

de nitrogénio e fosforo

Reducdo ou eliminagédo do re-
Abastecimento dos tanques Uso da agua curso para outros fins
(por exemplo, lavouras)

@
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Desta forma, o aspecto ambiental pode ser considerado um elemento das atividades do
seu sistema de producao, que interage com o ambiente, enquanto um impacto ambien-
tal se refere a alteracdo que ocorre no meio ambiente como um resultado do aspecto.

Nao é necessaria a atuacdo em cada uma das atividades mapeadas do seu sistema de
producao, apenas naquelas atividades e aspectos que produzam impactos significativos.
Ou seja, é importante avaliar os impactos que precisam ser minimizados devido a sua in-
tensidade, frequéncia e/ou importancia.

A planilha representada na Tabela 7 é um exemplo da identificacdo de aspectos e impac-
tos relacionados ao quadro apresentado anteriormente.

TABELA 7 - IDENTIFICACAO DE ASPECTOS E IMPACTOS AMBIENTAIS

Planilha de identificacao de aspectos e impactos

Area:

Identificagao:

Atividade aquicola Aspecto ambiental Impacto ambiental

Uso de veiculo a diesel para
o transporte da carga com Poluicdo ambiental Ambiental
motor desregulado

Introducdo das formas
jovens Agua de transporte das
formas jovens descartada de
forma inapropriada

Transmissao de
patoégenos e parasitas, Econdmica/
contaminagao dos ambiental
corpos de dgua

No exemplo anterior, foi destacada uma das atividades da engorda: introducdo das for-
mas jovens. Para identificar todos os aspectos e impactos de sustentabilidade, vocé preci-
sa montar esta planilha para todas as atividades da etapa de engorda do seu empreendi-
mento aquicola.

A atividade “introducédo das formas jovens” tem dois aspectos e dois impactos associados.
Outras atividades podem ter um aspecto somente e nem todas as atividades/aspectos
tém impacto nas trés dimensdes.

Para verificar se os impactos sao significativos ou ndo para o desempenho da sua empre-
sa, é recomendavel, em primeiro lugar, verificar a legislacdo, ou seja, se houver legislacédo
que obrigue a minimizar ou a ndo gerar aquele impacto automaticamente, este impacto
pode ser considerado significativo. Em segundo lugar, caso nao haja qualquer obrigacao
legal, o impacto deve ser avaliado, por meio da andlise de risco, que pode fornecer co-
nhecimentos que vao ajudar na tomada de decisbes e a evitar impactos negativos, contri-
buindo, assim, para o desenvolvimento da aquicultura de forma mais responsavel, social
e ambientalmente.

O uso da matriz permite uma classificacdo genérica a cada um dos riscos identificados no
objeto de estudo, geralmente expressa de forma ordinal (primeiro, segundo, terceiro etc.)

@NT ou hominal (alta, média ou baixa).
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A matriz de risco é formada pela combinacao das categorias de probabilidade no eixo
vertical e pelas consequéncias no eixo horizontal cuja determinagédo do risco ocorre pela
multiplicacdo do valor da probabilidade do perigo, pelo valor de seu impacto.

Esta anadlise permite o uso de linguagem simples e direta. No entanto, apresenta como
limitacdo a subjetividade na identificacao dos riscos, podendo sub ou superestima-los.

As preocupacdes com o meio ambiente levam em consideragao a significancia de cada
perigo identificado, podendo ser diferentes de um processo para o outro. Esta avaliacdo
serd facilitada com as divisdes dos subitens:

- severidade do perigo: baixa, média ou alta (Tabela 8);

- abrangéncia do perigo: alcance geogréfico do impacto e a sensibilidade do
receptor (Tabela 9);

- frequéncia probabilidade de ocorréncia do perigo (Tabela 10).

TABELA 8 - SEVERIDADE DO PERIGO

1 Baixa

2 Média

3 Alta

1 Local (funcionério)
2 Adjacente (todo setor)
3 Global (toda empresa)

TABELA 10 - FREQUENCIA DO PERIGO

1 Rara
2 Eventual
3 Frequente

A Tabela 11 refere-se ao produto, em que a multiplicacdo entre os valores recebidos de
cada perigo, quanto a sua severidade, abrangéncia e frequéncia, irdo auxiliar na prioriza-
¢ao das acdes de controle aplicaveis a cada impacto.

TABELA 11 - PRODUTO

1a6 Néo significativo

7a27 Significativo

Veja o exemplo a sequir, na Tabela 12. @N‘l\
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4.REQUISITOS LEGAIS

Por que é importante?

E fundamental que a legislacéo aplicavel seja identificada de acordo com as ativida-
des realizadas pelo sistema de producao, para que possa ser cumprida e entendida por
todos os envolvidos.

Para refletir

Os envolvidos no sistema de producdo tém conhecimento de toda a legislacdo aplicada
a atividade da aquicultura?

Seus colaboradores tém acesso a legislacao aplicavel a aquicultura?

Nao é necessario ter cépia de parte ou da totalidade da legislacdo, mas é necessario iden-
tificar e ter acesso ao conteudo de toda a legislacdo aplicavel ao seu negécio e relativa as
dimensdes da sustentabilidade (ambiental, sociocultural e econémica), em todas as esfe-
ras: municipal, estadual e federal.

Convém que o procedimento de identificacdo seja continuo para abordar a verificacao da
atualizacdo da legislacao.

E fundamental que a legislacao aplicavel em seu meio de hospedagem seja identificada,
conhecida e traduzida para melhor conhecimento dos seus colaboradores e partes inte-
ressadas.

A sequir sdo apresentados alguns exemplos de legislacao aplicavel aos estabelecimentos
de aquicultura.

Portaria Ibama n° 145, de 29 de outubro de 1998

Estabelece normas para a introducéo, reintroducdo e transferéncia de peixes, crustaceos,
moluscos e macroéfitas aqudticas, para fins de aquicultura, excluindo-se as espécies ani-
mais ornamentais.

Decreto n° 4.895, de 25 de novembro de 2003

Dispbe sobre a autorizacdo de uso de espacos fisicos de corpos d'agua de dominio da
Unido, para fins de aquicultura, e da outras providéncias.

Resolucdo n° 413, de 26 de junho de 2009. Ministério do Meio Ambiente.
Conselho Nacional do Meio Ambiente

Dispde sobre o licenciamento ambiental da aquicultura, e d4 outras providéncias. Diario
Oficial da Unido, Brasilia, DF, n° 122, de 30 junho de 2009, pags. 126-129.

Lei n° 11.959, de 29 de junho de 2009

Dispde sobre a Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel da Aquicultura e da
Pesca, regula as atividades pesqueiras, revoga a Lei n° 7.679, de 23 de novembro de 1988,
e dispositivos do Decreto-Lei n® 221, de 28 de fevereiro de 1967, e d4 outras providéncias

@
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Politica Nacional de Residuos Sdolidos (Lei Federal) — Lei n° 12.305, de 02 de
agosto de 2010

Instrucao Normativa n° 6, de 19 de maio de 2011, Ministério da Pesca e
Aquicultura

Dispde sobre o Registro e a Licenca de Aquicultor, para o Registro Geral da Atividade Pes-
queira - RGP. Diario Oficial da Uniao, Brasilia, DF, 20.05.2011.

Instrucao Normativa n° 4, MPA de 09 de fevereiro de 2015

Institui o Programa de Sanidade de Animais Aquaticos de Cultivo - Aquicultura com
Sanidade. Publicado em 09.02.2015.

Instrucao Normativa Interministerial n° 1 (MPA e MMA), de 27 de mar¢o de 2015

Instru¢do Normativa Interministerial n° 9 (MPA e MMA), de 02 de janeiro de 2015

Instrucao Normativa n° 30, MPA, de 02 de janeiro de 2015

Institui o Programa Nacional de Monitoramento de Resisténcia a Antimicrobianos em
Recursos Pesqueiros.

5. OBJETIVOS E METAS

Por que é importante?

E essencial, para se atingir a eficiéncia desejada no sistema de engorda, que o empreen-
dimento aquicola defina seus objetivos e metas, pois para gerenciar é necessario saber
aonde se quer chegar.

O planejamento do sistema de gestdo é conduzido para cumprir com os requisitos nor-
mativos, bem como com os objetivos da organizacdao que apoiam a seguranca de ali-
mentos, salde e seguranca ocupacional, meio ambiente e responsabilidade social.

Os objetivos e metas serdo melhor utilizados na gestao se forem mensuraveis (quan-
tificados), pois gerenciar significa controlar, e para controlar precisamos medir o que
acontece. Somente assim é possivel agir seguindo o caminho planejado e desejado.

Para refletir

1. O seu sistema de producao possui objetivos estabelecidos?

2. Sédo estabelecidas metas para a realizacdo dos objetivos propostos?

3. Quais sdo os critérios utilizados para a definicdo dos objetivos?

4. As metas sdo quantitativas e possuem um prazo para serem cumpridas?

5. Como é feita a andlise dos objetivos e metas, para verificar a eficacia das atividades
dentro do programa de gestao? Eles sdo possiveis de serem atingidos?

24
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Os resultados das analises feitas até agora: realizar o autodiagnéstico do empreendimen-
to aquicola frente aos requisitos normativos, mapear as atividades e avaliar os aspectos
e impactos até a identificacao e avaliacdao de atendimento aos requisitos legais e regula-
mentares aplicaveis geram a necessidade de definicdo de objetivos e metas especificos
e seu desdobramento em acdes, como demonstrado na Tabela 13.

TABELA13 - DEFINICAO DE ACOES (EXEMPLOS)

Instalar redes de malha para

Controle de invasores (predadores) .
protecdo dos tanques

Observar o comportamento dos
animais diariamente, a fim de ajustar
a quantidade de alimentacao a ser
administrada

Bom arracoamento

Efetuar os registros da producao Realizar capacitacdo dos trabalhado-
pertinentes (protocolos de manejo; res no preenchimento dos registros e
registros de mortalidade, entrada e supervisao periodica do seu

saida de insumos, arracoamento etc.) cumprimento

Adquirir os equipamentos de
protecao individual e materiais de
higiene, bem como capacitar os
trabalhadores no cumprimento das
praticas relacionadas

Seguranca e saude no trabalho
e higiene pessoal

Implementar um programa de
controle de fugas, com a instalacao
de mecanismos antifuga

Controle de fugas dos organismos
aquaticos para o ambiente

Os objetivos e suas respectivas metas e acdes devem ser registrados e documentados,
a fim de que se tenha uma avaliacdo posterior da efetividade das a¢bes na busca da
melhoria do sistema de producao.

Para cada objetivo devem ser definidas metas quantificaveis e mensuraveis, de forma a
propiciar a clara identificacdo de seu cumprimento ou nao.

a@n

GUIA DE IMPLEMENTACAO | NORMAS TECNICAS DA AQUICULTURA | ATENDIMENTO A0S REQUISITOS NORMATIVOS 25




IR RNGN NORMAS TECNICAS DA AQUICULTURA

TABELA 14 - DEFINICAO DE OBJETIVOS E METAS (EXEMPLOS)

e | we

Controle de fugas dos organismos
aquaticos para o ambiente, por meio
da instalacdo de mecanismos antifuga
nos tanques de criacao

100 % por ano

Capacitagdo dos trabalhadores para a

100 % por ano
realizacao dos registros da producéo °P

5.1 Indicadores de desempenho

Para acompanhar e monitorar as metas, o empreendimento aquicola deve estabelecer indi-
cadores de desempenho mensuraveis, tornando possivel avaliar o desempenho do sistema
e do negdcio como um todo. A escolha e a identificacdo de indicadores devem conside-
rar as diversas esferas que envolvem o sistema de producao, como financeira, operacional
(técnica) e comercial.

Para escolher corretamente cada indicador, é recomenddvel que sejam considerados
alguns pontos, como simplicidade, clareza, representacao, acessibilidade e periodicidade
(mensal, anual etc.)

Os indicadores favorecem “tomadas de decisao’, como manter, alterar ou abortar o direcio-
namento das acoes estabelecidas no planejamento da atividade. Sdo ferramentas de gestao
ligadas ao monitoramento, que auxiliam no desenvolvimento de qualquer tipo de negdcio
ou empresa.

Veja o exemplo na Tabela 15.

TABELA 15 - DEFINICAO DE OBJETIVOS, METAS E INDICADORES (EXEMPLOS)

I S B

Aumentar a produtividade

(o)
e G 15 % kg/tanque/ano
Melhorar a rentabilidade
209 P RS)/ k i
da producio 0% reco (R$)/ kg de peixe
C itacaod
B 100 % Trabalhador/ano
trabalhadores
Instalagdo de mecanismos
antifuga nos tanques 100 % Mecanismo/tanque/ano

de criacdo
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Para alcancar objetivos e metas, alguns principios basicos devem ser considerados, como:

1. Possuir recursos financeiros e fisicos (por exemplo, equipamentos) e mao de
obra adequada, de acordo com as atividades propostas, para que as agoes
tenham continuidade e nao corram riscos durante a execugao.

2. Definir previamente, de forma clara e direta, as responsabilidades referentes as
atividades relacionadas ao sistema de gestao do seu negocio.

3. Incluir um programa de competéncia, conscientizacao e treinamento no plano
de acdo, para que a qualificacdo dos colaboradores seja apropriada para o cum-
primento das atividades definidas.

4, Fazer registro e controle de documentos de todas as atividades do sistema de
gestdo da atividade.

5. Garantir a execucdo de um controle operacional eficaz para as atividades do
seu negocio.

6. Elaborar e manter atualizado e acessivel para todos os colaboradores um
manual e/ou informacoes referentes a gestao operacional, com a descricdo das
atividades propostas pelo programa.

6. CONTROLE OPERACIONAL

Por que é importante?

O controle operacional é caracterizado pelo conjunto de agdes utilizadas para prevenir
e/ou minimizar os impactos relacionados aos aspectos significativos.

Recomenda-se que as atividades e os aspectos ligados a eficiéncia do sistema, e que
podem gerar impactos significativos, sejam controlados de alguma forma. Assim, o
sistema de producdo precisa identificar estas atividades e implementar medidas de
controle para minimizar esses impactos.

Para refletir
1. O sistema de producdo apresenta uma gestao operacional definida?

2.530 feitos o controle e o registro das atividades de campo (manejo) e de suporte
(necessidade de aquisicao de racao, equipamentos etc.)?

3. Existem diretrizes ou regras documentadas ou um manual para a realizagcao de ativi-
dades pelos colaboradores?

@

GUIA DE IMPLEMENTAGAO | NORMAS TECNICAS DA AQUICULTURA | ATENDIMENTO A0S REQUISITOS NORMATIVOS 27




N2 ARG NORMAS TECNICAS DA AQUICULTURA

Ul

COMO IMPLEMENTAR?

Conforme o mapeamento dos aspectos e impactos relacionados a operacionalidade do
sistema de producdo apresentado no Capitulo 3 deste Guia, é recomendado que o em-
preendimento aquicola considere as diferentes opera¢des e atividades que contribuem
para seus impactos significativos ao desenvolver ou modificar controles e procedimentos
operacionais.

O empreendimento aquicola deve estabelecer e manter metodologias que assegurem
uma efetiva identificacdo, implementacao e controle de medidas necessarias para con-
trolar os riscos e levar a execucdo dos objetivos estabelecidos, assim como os requisitos
legais e outros aplicaveis.

Devem ser estabelecidos procedimentos para o controle dos riscos identificados (e con-
siderados ndo aceitdveis), incluindo aqueles que podem ser introduzidos no empreendi-
mento aquicola pelos subcontratados ou pelos visitantes, documentando esses procedi-
mentos para as situacdes nas quais a sua auséncia possa levar a incidentes, a acidentes
ou a desvios relativamente a politica e objetivos estabelecidos.

Estes documentos devem definir os recursos humanos e materiais, as responsabilidades
e o0s critérios de execucdo e de controle do processo. Devem ser escritos tendo em vista o
utilizador, devendo apenas conter a informacao que ele possa necessitar e entender.

Em qualquer caso, as instru¢des tém de ser precisas. Por exemplo, ndo deve ser aceitavel
que se diga apenas “ndo ultrapassar os limites’, sem se definir qualquer parametro (tem-
peratura, pH etc.) com relevancia para o sucesso do controle em causa.

Os procedimentos (que podem ter diversas formas, desde instrucdes até cartazes no local
de trabalho) a serem estabelecidos pela organizacao devem referir-se as varias atividades
e situacdes que possam envolver riscos ndo aceitdveis. Alguns exemplos para os quais se
podem preparar procedimentos operacionais estao na Tabela 16.
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TABELA 16 - RESUMO DOS PROCEDIMENTOS TiPICOS DE CONTROLE OPERACIONAL

-

Saude e segur

Gestdo de residuos (por exemplo, estabe-
lecendo as regras e responsabilidades da
separacgao, identificacdo de contentores,
movimentac¢do, armazenamento temporario
e selecdo de destinos finais)

Operacgdo da estacao de tratamento de
efluentes (ETE) (por exemplo, estabelecendo
quais os parametros de funcionamento que

devem ser verificados para garantir, ainda

que indiretamente, que os valores da quali-

dade do efluente tratado descarregado sdo
mantidos dentro dos limites legais)

Gestdo de energia (por exemplo, identifican-
do os principais equipamentos responsaveis
pelos consumos energéticos e estabelecen-
do condicdes de operacdo que minimizem
esses mesmos consumos, como periodos de
paragem, formas de arranque, adaptacéo a
periodos de vazio etc.

Gestdo da dgua (por exemplo, identificando
0s principais equipamentos responsaveis
pelos consumos e estabelecendo condigdes
de operagdo que minimizem esses mesmos

consumos, como fecho de circuitos, reutiliza-

¢do da agua para fins menos exigentes etc.)

Operacdo de maquinas e equipamentos

Manuseamento de materiais e produtos
quimicos/perigosos (devendo incluir o in-
ventario, identificacdo dos locais de arma-
zenamento, controle de acessos aos locais

de armazenamento)

Equipamento
- Verificagdes de pré-uso
- Manutencao

- Equipamento de manutencao

Pessoal
- Qualificagoes a exigir
- Requisitos para EPI

- Autorizacdes de permanéncia
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LISTA DE VERIFICAGAO — NORMA PARA CRIAGAO DE TILAPIA -
REQUISITOS BASICOS

7

Requisitos | S/N | Observacoes

T
(o'
f—
=
)
—
o
(4
T
=T
(e
v
T
—
=
()
| |
| T—
wv
T
=
cc
(@)
—

~

GUIADEIMPLEMENTACAO

30 GUIA DE IMPLEMENTACAO | NORMAS TECNICAS DA AQUICULTURA | ANEXO 1




NORMAS TECNICAS DA AQUICULTURA et (0184 |3 Rp @i}

T Renuisitos [ s ] observagpes

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

3.8

4.1

Capacitagao profissional
(funciondrios treinados).
Os planos de treinamento e os
registros de implantacao e
atualizacdo devem estar
disponiveis para consulta

O empreendimento possui
planos de treinamento
implantado, com frequéncia
minima anual, que incluam as
boas praticas de higiene pessoal,
saude e seguranca do trabalho,
higienizagdo das instalacoes e
educacdo ambiental, bem como
todos os registros de
implantacdo e atualizacao
Realizagcdo de reunides regulares
para avaliacdo do trabalho, troca
de experiéncias e ajustes nas
técnicas empregadas. Registros
devem estar disponiveis para
consulta

Estimulo a alfabetizacédo e a
qualificacao profissional de seus
funcionarios

O empreendimento mantém
parcerias com empresas de for-
macdo, escolas e universidades,

entre outros, para a execucao

dos seus planos de formacao

Os responsaveis técnicos e
consultores, caso atuantes no
empreendimento, regularizados
junto aos seus respectivos
Conselhos de Classe

ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS PARA OS ORGANISMOS AQUATICOS CRIADOS

O empreendimento armazena os
alimentos em local seco, prote-
gido da incidéncia solar direta
e exclusivo para esta finalidade,

sendo recomendada a separagao
de outros materiais e substan-
cias, bem como a auséncia de

animais neste local

a@n
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T Reauisitos [ s ] observagbes |

4.2

4.3

44

4.5

5.1

5.2

6.1

6.2

Ul

Uso de estrados apropriados
para apoiar as embalagens de
alimentos (estes estrados devem
atender aos critérios de distan-
ciamento adequado da parede
e do solo, de forma a manter a
qualidade do produto)

Implantagdo do controle de pra-
gas, com a descricdo dos produ-
tos utilizados e seus respectivos
registros junto aos 6rgaos
competentes e registros de
periodicidade de atualizacédo e
tempo de manutengao
disponiveis para consulta

Armazenamento correto de insu-
mos, separando os medicamen-
tosos dos ndao medicamentosos

Sistema “primeiro que vence,

primeiro que sai” e a inspecao

periddica para a verificagdo de

data de validade e integridade
das embalagens

ARMAZENAMENTO DE PRODUTOS QUIMICOS, MEDICAMENTOS VETERINARIOS E

PRODUTOS ZOOSSANITARIOS

Armazenamento de insumos
deve ser em local separado e
apropriado (seco e ventilado)

Acesso a insumos limitado
apenas as pessoas autorizadas e
capacitadas para seu manuseio

HIGIENIZAGAO DAS INSTALAGCOES, MATERIAIS E EQUIPAMENTOS

Implantagdo de procedimento
padrdo operacional de limpeza e
desinfeccdo implementado com
a utilizacdo de produtos registra-
dos junto ao 6rgdo competente.

Registros devem estar disponi-

veis para consulta (protocolos

de procedimentos, registros de

periodicidade de atualizacédo e

tempo de manutencao)

Monitoramento e registro de
cada etapa do processo de higie-
nizacdo das instala¢des, dutos e
tanques, bem como frequéncia
dos procedimentos de limpeza.
Registros devem estar
disponiveis para consulta

32
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Requisitos Observagoes
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Requisitos I S/N I Observacoes
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Requisitos Observagoes
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O empreendimento aquicola
deve solicitar declaracao ao for-
necedor de alimentagao animal,

contendo informacdes sobre

uniformidade, flutuabilidade,
tempo de resisténcia, percentual
de finos. Os registros, periodici-
dade de realizacdo e tempo de
manutencao devem estar dispo-
niveis para consulta

8.6

Realizacdo de analises para ava-

liacdo da qualidade da alimenta-

¢do, no recebimento (especificar
realizacdo dos testes)

Analise 1 - Contraprova

Anilise 2 - Teste de finos
8.7
Analise 3 - Teste de
E flutuabilidade

Andlise 4 - Teste de
uniformidade de peletes

Os registros, periodicidade de
realizacao e tempo de
manutencdo devem estar
disponiveis para consulta

Manutencdo dos registros das
8.8 analises disponiveis para
consulta

Os rotulos e as notas fiscais da
8.9 racao estao disponiveis no local
da producao
9.0 CONTROLE E MONITORAMENTO DE QUALIDADE DA AGUA

O empreendimento estabelece
uma rotina de andlise periédica
das variaveis de qualidade da
dgua no empreendimento, como
transparéncia, nivel de oxigénio,

9.1 temperatura, pH e amonia total
(especificar quais analises e pe-
riodicidade). Os registros, perio-
dicidade de realizacao e tempo

de manutenc¢do devem estar
disponiveis para consulta

Ul
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9.2

9.3

10.0

10.1

10.2

10.3

10.4

Os equipamentos utilizados para
as andlises de agua
encontram-se em perfeito fun-
cionamento e calibrados rotinei-
ramente, conforme recomenda-
¢do do fabricante. Os registros,
periodicidade de realizacdo e
tempo de manutencao devem
estar disponiveis para consulta

Os kits de andlise de agua
devem estar dentro do prazo
de validade recomendado pelo
fabricante

CONTROLE DE FUGAS

O empreendimento aquicola dis-
pde de mecanismos econdmicos
e tecnologicamente vidveis para
prevenir a fuga dos organismos
aquaticos criados, compativeis
com a contencdo dos organis-
mos em suas diferentes fases de
desenvolvimento

Quando utilizados, os tanques-
-rede devem ser construidos
com materiais resistentes a cor-
rosao, tracdo e acdo mecanica
de predadores, de forma a evitar
seu rompimento, devendo-se
ter especial cuidado durante
seu transporte, reparo, manejo e
despesca

Os dispositivos antifugas dos
viveiros e a integridade dos
tanques-rede sao inspecionados
antes do povoamento e durante
a criacdo dos organismos aqué-
ticos no empreendimento. Os
registros, periodicidade de rea-
lizacdo e tempo de manutencao
devem estar disponiveis para
consulta

O empreendimento deve efetuar
o monitoramento do controle de
fugas dos peixes para o ambien-
te, de acordo com a legislacédo
vigente. Os registros de fugas,
bem como sua notificacao de-
vem estar disponiveis
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1 DENSIDADE

O empreendimento garante a
disponibilidade de registros da
densidade de estocagem a cada

ciclo de producédo

12 CONTROLE DE PREDADORES

O empreendimento aquicola
possui procedimento eficiente
de controle de predadores, uti-

12.1 lizando medidas preventivas ou

barreiras fisicas para impedir o

acesso de tais predadores as

estruturas de criacao

11.1

Os registros relacionados a des-
tinacao, espécies e datas das

12.2 . .
capturas devem estar disponi-
veis no local
Os registros relacionados a des-
12.2 tinagdo, espécies e datas das

capturas devem estar disponi-
veis no local

13. SANIDADE E BIOSSEGURANCA

O empreendimento deve manter
histérico dos produtos utiliza-
dos, especificando seu nimero
de registro junto ao 6rgdo com-

13.1 petente, indicacdo, administra-
¢do, conservacgao e periodos de
caréncia antes da despesca. Os
registros devem estar disponi-

veis para consulta

O empreendimento mantém
o uso adequado e responsavel
de medicamentos veterinérios
13.2 e tratamentos zoossanitarios
permitidos, procurando sempre
manter a linha de controle das
causas e profilaxia de doencas

Medicamentos e quaisquer
outras substancias autorizadas
na criacao de tildpia devem ser

13.3 .
armazenados, acondicionados e
aplicados de acordo com as
recomendag¢des do fabricante
Deve ser realizado registro diario
13.4 dos episédios de mortalidade.

Os registros devem estar dispo-
niveis para consulta

Ul
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13.5

13.6

13.7

13.8

13.9

13.10

13.11

13.12

Quando da ocorréncia, os episo-

dios de mortalidade sao comu-

nicados aos demais empreendi-

mentos aquicolas localizados no
entorno

Em caso de mortalidade, deve
ser realizado o envio de amos-
tras para exames complemen-
tares. Os registros e laudos das
analises devem estar disponiveis
para consulta

Deve ser feia notificacdo as au-
toridades competentes sobre a
suspeita de doencas que causem
alta mortalidade ou perdas na
produtividade acima do normal

O empreendimento deve utilizar
técnicas de diagndsticos que au-
xiliem na avaliacao do estado de
salde dos organismos aquaticos

Quando da ocorréncia de en-
fermidades, o empreendimento
deve realizar o tratamento dos
organismos aquaticos doentes
com medicamentos veterindarios
recomendados para a doenca es-
pecifica, respeitando-se o tempo
correto de tratamento, a dose e
o periodo de caréncia recomen-
dados pelo laboratério fabri-
cante. Os registros devem estar
disponiveis para consulta (bulas,
protocolos de tratamento)

Todo tratamento é realizado
sob a orientacao de um técnico
habilitado, que deve estar regu-
larizado junto ao seu respectivo
Conselho de Classe (os registros

devem estar disponiveis para

consulta)

Identificagdo dos viveiros em

tratamento medicamentoso e

especificacdo da provavel data
de liberacado da caréncia

O empreendimento deve fazer
o tratamento adequado a dgua
escoada com residuos de
medicamentos, seguindo as
recomendac¢des do érgao de
defesa sanitaria
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Os registros de todo tratamento,
incluindo data de aplicacdo do me-
dicamento veterinéario, lote e par-
13.13 tida do produto, posologia, motivo
do tratamento e data de liberacao
da caréncia devem ser feitos e estar
disponiveis para consulta

Realizacdo da matanca de emergén-

cia, quando necessaria, e destinacédo

da carcaga, seguindo as recomenda-
¢Oes do 6rgdo de defesa sanitaria

13.14

O empreendimento aquicola deve
fazer a remocdo dos organismos
aquaticos mortos das estruturas de
criacdo e efetuar os registros corres-
pondentes, diariamente, que devem
estar disponiveis para consulta

13.15

O empreendimento deve destinar
0s organismos aqudticos recolhidos,
como os demais residuos organicos
adequadamente, de forma que néo
possibilitem risco de contaminacéo,
de acordo com a legislacao vigente

13.16

Quando da implantacao do vazio
sanitario pelo 6rgéao de defesa sa-
13.17 nitaria animal, o repovoamento é
realizado de acordo com a progra-
macéo do referido 6rgao
O periodo de vazio sanitario e a
forma de desinfeccdao do empreen-
dimento devem estar descritos em
procedimento ou plano de sanidade
animal do empreendimento aqui-
cola, de acordo com a legislacao
vigente. Os registros devem estar
disponiveis (plano ou programa)

13.18

O empreendimento deve implemen-
tar medidas de biosseguranca e/ou
controle de acesso ao empreendi-
mento

13.19

Todos os veiculos que entram nas

areas de criagdo sao registrados e
desinfetados com agentes recomen-
dados ao entrar no empreendimen-

13.20  to aquicola, por meio de barreiras

sanitdrias, como pulverizag¢do dos
veiculos, arcos ou vala sanitaria. Os

registros devem estar disponiveis

para consulta

Ul
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13.21

13.22

14

14.1

14.2

15

15.1

15.2

15.3

15.4

15.5

15.6

15.7

Os residuos dos processos de de-

sinfeccao de instalagdes, equipa-

mentos e veiculos de transportes
devem ser direcionados, utilizando

procedimentos que previnam a
contaminacgdo de outros ambientes
e populagdes de organismos aquati-
cos com material infeccioso

A escolha do agente de desinfec-
¢do a ser utilizado deve ser feita de
acordo com sua eficacia microbiolé-
gica, seguranca para 0s organismos
aquaticos e meio ambiente, e este
agente deve possuir registro junto

ao 6rgao competente

OCORRENCIA DE OFF FLAVOR

O empreendedor deve realizar tes-
tes sensoriais para a verificagdo da
ocorréncia de off flavor

Em caso de deteccgdo de off flavor, o
comprador é informado

RESIDUOS E EFLUENTES

O empreendimento deve fazer o
planejamento e implementar medi-
das para reduzir, reutilizar ou reci-
clar os residuos so6lidos

O empreendimento deve fazer a
utilizacao de recipientes adequados
para a coleta de residuos

O empreendimento deve realizar
separacgdo e coleta seletiva, quando
nao existente no municipio

O empreendimento aquicola deve
destinar os produtos quimicos e os
medicamentos nao utilizados ou
com validade expirada, como resi-
duos quimicos

Embalagens vazias dos produtos
veterinarios e medicamentos devem
ser descartadas de acordo com a
legislagdo vigente
O empreendimento deve dispor de
local especifico e restrito para resi-
duos sélidos contaminantes

Quanto aos organismos aquaticos
mortos recolhidos, bem como os
demais residuos organicos, o em-
preendimento deve destina-los
adequadamente, de forma que néo
possibilitem risco de contaminacao
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O empreendimento deve dispor
de planejamento para prevenir e
mitigar falhas dos sistemas de trata-
15.8 mento e coleta utilizados e medidas
para prevenir a contaminagao das
4aguas residuais por produtos toxi-
COS OU perigosos

O empreendimento deve planejar e

implementar medidas para minimi-
15.9 zar os impactos provocados pelos

efluentes liquidos ao meio ambien-

te e a saude publica

O empreendimento aquicola deve

estar legalizado ou em processo de
16 regularizacdo junto ao 6érgao gover-

namental competente (especificar

andamento do processo)

Assinatura: Hora e data:

*Informacgdes que devem constar no estudo da viabilidade:

Sistema ou processo produtivo,
.. tecnologia, estruturas, maquinas,
Técnico .
equipamentos, recursos humanos,
leiaute, fluxogramas

Estrutura de mercado, abrangéncia,

. concorréncia, clientela-alvo, canais
Mercadolégico . (.
de comercializacdo, estratégia de
mercado

Custos, receitas e resultados (mar-

Econdémico gem bruta, renda liquida, ponto de
equilibrio)
. . Investimento, financiamento, fluxo
Financeiro . . -
financeiro e rentabilidade
Legislacao fiscal, trabalhista, leis
Legal

organicas

. . Organograma, estrutura de cargos e
Administrativo 9 . .g " L .g
salarios, fungcdes administrativas
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Requisitos

Localizacao do empreendi-

mento: dreas com monito-

1.1 ramento oficial pelo PNCMB

(aplicavel quando o progra-
ma estiver estabelecido)
Cumprimento das etapas

para a obtencédo do Registro

1.2 Geral da Atividade Pesquei-
ra (RGP) na categoria de

aquicultor

1.3 Licenciamento ambiental

Recomendacao:

1.4 Areas fora do PNCMB:
suspensdo da colheita dos
moluscos

Recomendacao:

1.5 .
Conhecimento e acompa-

nhamento do plano diretor

1.6  Controle dos documentos

1.7 Transparéncia

NORMAS TECNICAS DA AQUICULTURA [eltlN)all A2 4 R

1 IMPLANTAGCAO DO EMPREENDIMENTO AQUICOLA

Indicadores

INI MPA MAPA n° 7,
de 08 de maio de 2012

IN MPA n° 6, de 19
de maio de 2011

Resolucdo Conama n° 413, de

26 de junho de 2009, deven-

do também segquir as legisla-

¢Oes dos 6rgaos estaduais do
meio ambiente

Suspensdo da producao
quando um érgao ambiental
manda ou quando nota ou
sabe de algum incidente,
para retirar os moluscos da
agua

Comprometimento do pro-
duto: aguas de cultivo conta-
minadas, floracées de algas
nocivas, descarga de esgoto
doméstico, vazamentos de
produtos quimicos, entre
outros

Existéncia de documentos
mostrando o plano diretor
(destaque: gerenciamento
costeiro do local, visando
prevenir problemas futuros)

Organizacao dos documen-
tos em arquivos, sistema de
documentacgdo informatizado
etc.

Acessibilidade as informa-
¢Oes e documentagao

(N) | Observacoes
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2.1 Seguranca do trabalho

Presenca de areas de con-
vivéncia em numero sufi-
ciente

2,11

Areas de convivéncia segu-
ras e livres do acumulo de
lixo e outros perigos

2.1.2

Fornecimento de equipa-
mentos de protecao indivi-
duais aos funcionérios

2.1.3

Treinamento para uso

214 correto dos EPI

Unidade de trabalho com
protecao contra sol e chuva

Monitoramento dos aciden-

2.1.6 - .
tes e acdes corretivas

Recomendacao:

Equipamentos para o levan-
tamento das lanternas ou
redes acoplados aos barcos
e balsas

2.1.7

2.2 Higiene pessoal

Especificacoes sobre a fre-
quéncia e métodos adequa-
dos para a higienizacao das

maos

2.2

Protecdo dos ferimentos nas
maos ou antebracos com
curativos impermeaveis ade-
quados
Instrugcdes sobre praticas
indesejaveis durante o ma-
nuseio do pescado

223

Ul

Numero de toaletes, vestia-
rios e refeitorios

Fornecimento de botas, luvas,
roupas de protecgao, 6culos,
mascaras, bem como o uso
destes e de outros EPI pelos

trabalhadores na area de pro-
ducao e na higienizacdo das

instalagdes

Trabalhadores devem usar
chapéu e protetor solar ao ar
livre

Protetores auriculares quan-
do motores forem usados

Registros de treinamento

Registros e documentacao
das agbes corretivas

Guindastes nos barcos para
evitar desgastes fisicos dos
funcionarios

Cartazes ensinando a lavar as
maos, indicando a frequéncia
necessaria

(IT sobre lavagem de maos)

IT sobre como proceder caso
o funcionario tenha uma feri-
da nas maos

IT: ao manusear animais e es-
truturas de cultivo, é proibido
fumar

44
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2 Pessoal

Requisitos Indicadores (S) | (N) | Observacoes
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3 Armazenamento de produtos quimicos
Requisitos I Indicadores I (S) I (N) I Observacoes
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4 Higienizacao das instalacdes, materiais e equipamentos

Requisitos Indicadores Observagoes
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5 Cultivo
Requisitos Indicadores I (S)I (N) I Observacoes
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5 Cultivo

Requisitos Indicadores Observagoes
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5 Cultivo

Requisitos Indicadores Observagoes

7

T
(o'
—
-
—)
—
)
(4
T
=
(e
v
T
—
=
()
Ll
[ —
wv
=
—
o
()
=

6 Gestao do cultivo

GUIADE IMPLEMENTACAO

Requisitos Indicadores I (S) I (N) I Observacoes
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6 Gestao do cultivo

Requisitos Indicadores Observacoes

7
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idade e biosseguranca

Requisitos Indicadores Observacoes
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8 Residuos e emissoes

8.1 Destinagao de residuos
Medidas para reduzir, reuti-
lizar ou reciclar os residuos
oriundos do cultivo de mo-
luscos bivalves (por exemplo,
compostagem, reciclagem)
8.1.1 Descarte adequado de re-
siduos Nao jogar no mar
Presenca de éarea afastada
para enterrar

Incinerador, outros

Local especifico e vedado
para residuos contaminan-
tes, caso haja, de acordo
com a legislacdo vigente

Planejamento para prevenir
e mitigar falhas dos siste-
mas de tratamento e coleta
utilizados e medidas para
prevenir a contaminagao
das dguas residuais por
produtos téxicos ou peri-
gosos

8.1.3

8.2 Emissdes de ruidos, gases e odores
Presenca de lista com todas
as fontes de ruido, luz e odor
provenientes da fazenda. As
Recomendacdo: Controle  acdes apropriadas devem ser
8.2.1 de Luzes, ruidos e odores realizadas para reduzi-los

provenientes da fazenda
Area adequada para o arma-

zenamento de materiais que
podem gerar odor

Recomendacao: Planejar e
implementar medidas para
minimizar a emissao de ga-
8.2.2 ses e odores provenientes
das suas atividades, veicu-
los, instalagdes e equipa-
mentos

Medidas para eliminacao
de odores provenientes das
operagoes do
empreendimento
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Anexo 3 — EXEMPLO DE MATERIAL PARA A SENSIBILIZACAO E TREINAMENTO DE
COLABORADORES E FUNCIONARIOS

O QUE E SUSTENTABILIDADE?

E produzir de forma a suprir as necessidades atuais dos seres humanos sem comprometer
o futuro das proximas geracgbes. Logo, é produzir levando em consideracdo as questoes
social, econdmica e ambiental.

Ambiental

-

POR QUE A SUSTENTABILIDADE E IMPORTANTE?

A aquicultura é a atividade que vem crescendo no Brasil devido ao seu potencial para pro-
duzir alimento. Para garantir que a atividade tenha continuidade em seu crescimento, a sus-
tentabilidade tem uma grande importancia nesse processo.

Gl
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COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Certifique-se dos cumprimentos das leis ambientais.

- Realize biometrias para acompanhar o desenvolvimento dos animais e classifica-los
de acordo com a categoria.

Paquimetro Balanga

@
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COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Alimente os animais com a quantidade de racao suficiente, de forma a ndo ter sobras.

i e
e =
=
K.

®

- Utilize racao balanceada.

Ul
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COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Trate a dgua que sai dos viveiros ou utilize essa 4gua para irrigar plantacoes.

- A 4gua que sai deve estar dentro dos parametros, segundo a Resolucao
Conama n° 430, de 30 de maio de 2011.

- OpHdeveestarentre 5e9.

— Nao elevar a temperatura do corpo d’'agua receptor mais que 3°C.

- Garantir a auséncia de materiais flutuantes.

COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Use lagoas de decantacao e tratamento para efluentes.
# . i P
Lﬁ - . - - .. . I
b % o - |
L. a0 i -

Antes Depois

— Dé preferéncia as espécies nativas, de acordo com a sua regiao.

Pirarucy
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COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?
— Na&o use hormonios e antibidticos nos animais.

Horménio Antibiotico

- Utilize os residuos gerados pelo processamento do pescado produzido (farinha
de peixe, conchas para artesanato etc.).

Farinha de peixe

COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Dé preferéncia aos trabalhadores locais.

S

Ao contratar
pessoas da localidade
vocé estara ajudando

no desenvolvimento
local.

- Pague o salario justo, definido por lei.

@NT - Na&o pague em peixe ou churrasco.
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COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Disponibilize equipamentos de protecédo individual para os funcionarios.

- Faca controle de visitantes.

Caso o visitante tenha
estado em outra fazenda
aquicola, certifique-se de

que ele nao seja veiculo de
alguma enfermidade para os
seus animais.
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COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Utilize pediltvio e rodoluvio Limpe os equipamento ap6s a utilizagao.

sl et

- Limpe os equipamento apds a utilizacao.

E de suma importancia a limpeza
adequada dos equipamentos, utilizan-
do os desinfetantes na concentracao
correta (excesso de desinfetante polui
o0 meio ambiente e a escassez nao de-
sinfeta, permitindo o desenvolvimento
de micro-organismos).
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COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

— Praticas de higiene no cultivo e processamento sdo muito importantes para a

qualidade do alimento (por exemplo, lavar as maos).

Tomar banho antes
do processamento e até
mesmo antes de manejos

CIERLIET N EER VEULET [
do alimento e na saude do
trabalhador

O

Modhe 9t mios com Sgua Cubra a5 mdos com a Esfregue bem as palmas

R ’
Esfregue o dorso com Lave as palmeas com os  Esfregue a base dos dedos
a palma das mfos. dedos entrelagados nas pabnas das mios

-

¢

Limpe o polegar esquerdo  Esfregue novamente as Enxague todo o sabio
com a palma da mao palmas das mdos com
direita e vice-versa 4 poiia dos dedos
11
Emasgue as mios com llse esta mesma foalha Pronto, suas maos estdo
umg oakha descartdvel para desligar a tomeira comphletamente limpas!

] 10 -

—

Fonte: Anvisa
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GUIADE IMPLEMENTACAO

COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Esteja sempre atualizado, lendo revistas, jornais, livros e cartilhas que abordem

este assunto.

Na internet vocé
encontrara muitas
informacoes nos sites

do governo (Inmetro

,MPA, lbama, Conama,

Secretarias etc.).

Procure pessoas capacitadas a orientar.

Procure o técnico
da secretaria do seu
municipio, da secretaria
do estado, zootecnistas

e médicos veterinarios
que se aprofundaram
nesse estudo para lhe
orientar da melhor
forma possivel.
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COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Fique atento ao bem-estar animal, pois tem relacdo direta com a qualidade do
alimento.
- Evite altas densidades de animais.

- Nao pise nos animais no momento da extra¢ao; utilize ferramentas que néo
quebrem conchas ou facam feridas na pele dos animais.

COMO POSSO TOMAR ATITUDES SUSTENTAVEIS EM MINHA PROPRIEDADE?

- Certifique-se de que os parametros da dgua ndo estejam sofrendo grandes
variacdes (ph, oxigénio dissolvido, transparéncia, turbidez, amonia etc.).
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O QUE EU GANHO COM ATITUDES SUSTENTAVEIS?

- Diminuicdo de desperdicio, ou seja, uma maior lucratividade.

Adotando as boas pra-
ticas, a produtividade
consequentemente ira

aumentar; logo, o lucro
sera maior.

- Qualidade do alimento.
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O QUE EU GANHO COM ATITUDES SUSTENTAVEIS?

- Maior confianca do consumidor.

-

S

g O melhor marketing é
t o consumidor satisfeito
e & em adquirir um produto

de qualidade.

- Permitir que a geragao futura tenha acesso aos recursos naturais.
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